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水晶（南瓜）

ＪＡＮ：4904811225910冷凍 サイズ：（約）径43×高さ27mm
重 量：（約）35g/個
荷 姿：15個×16PC
主原料：かぼちゃペースト（ベトナム製造）、

還元水飴、寒天加工でん粉調製品、
かぼちゃ、魚肉、乾燥マッシュポテト

＜原材料に含まれるアレルギー物質＞

小麦・卵・大豆

南瓜の風味豊かな身を半透明な生地で
包んだ見た目も美しい蒸し物です。
手間暇かかる包む作業は仕込み済み、
温冷どちらでもご使用いただけます。 【調理方法】 蒸 そのまま

冷凍のまま90℃ 15分蒸して
ください。

職人の技

創業60余年すり身を
極め続ける

大市珍味の経験と技術

手作り感

厨房でいちから作られた
ような見栄えや食感

仕込みは
おまかせ

仕込みの手間と時間を
「右うで」シリーズが

肩代わり

メニュー考案の
お手伝い
HPにて季節ごとの
調理例を公開
QRコードより簡単に
ご覧いただけます
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545-0021

TEL 06-6625-7667   FAX 06-6625-7171
株式会社 大市珍味

トレー＆フィルム

menu

丁寧に皮を剥いた生の
南瓜を全体にいきわたる
大きさでダイスカット

ダイスを潰さない
よう慎重に
混ぜ合わせます

耐熱フィルムで一つ
ひとつ丁寧に個包装し、
トレーに並べ取り出し
やすい状態で蒸し上げ
ます


